A természet valasza a szintetikus szinezékekre

A folyamatos vita arrdl, hogy a szintetikus szinezékek kapcsolatban
lehetnek-e a gyermekek viselkedési problémaival, a mesterséges
szinezékeket folyamatosan a média reflektorfényében tartja.

A mai fogyasztok joval tajékozottabbak az adalékanyagokkal kapcsolatban,
mint korabban. A novekvé fogyaszt6i tudatossdg és a szintetikus
adalékanyagok koril kialakult negativ helyzet arra készteti a gyartokat és forgalmazokat, hogy tobb
természetes megoldast koveteljenek az élelmiszeralapanyagok gyartaitdl.

Az élelmiszergyartoknak az élelmiszer elkészitéséhez felhasznalt dsszes alapanyagot és adalékanyagot fel kell
tlintetnitik a termékek csomagolasan. Ezaltal lehetévé valik, hogy a vasarldk sajat véleményt alakitsanak ki az
ismereteik alapjan, igy eldonthetik, hogy megvasaroljak-e a terméket, vagy nem.

Az Overseal Natural Ingredients a szintetikus adalékanyagokkal szemben szamtalan olyan természetes
minGségi alternativ szinezési lehetdséget kinal az élelmiszer gyartoknak, amellyel az élelmiszereik szintetikus
szinezékek hasznalata nélkiil is ugyanolyan vibrald szinliek és vonzdak lehetnek.

Szinezési lehetoségek az Overseal-tol

Természetes eredetii szinezékek, amelyek természet altal elGallitott - az EU-szabalyozasnak is megfelel6 -
szinez6 pigmenteket tartalmaznak kilonb6zd, folyékony vagy por alakban, vizben oldhaté vagy olajban
diszpergalhato formaban, egyedi Gsszetétellel.

Szinez6 élelmiszerek, olyan pigmentekben gazdag névények, gylimolcsok, zoldségek természetes szinezd
pigmentjeit is tartalmazo élelmiszerek, amelyek természetes formaban tartalmazzak a névényi festékeket. Ezek
nem izoldtumok vagy kivonatok, igy tiszta, egyértelm( cimkefeliratozast tesznek lehetévé.

Hogy stabil szinezékeket gyarthassunk,

. 3 szilkség van arra, hogy ismerjik és

megeértsiik, hogyan miikédnek a szinezékek:

* _ Y ismerniink kell a kiilénbdzG tulajdonsagaikat,

i) tudnunk kell, hogy mas alapanyagokkal

hogyan hatnak egymasra, és hogy a gyartok
mit varnak el tolik.

Az Overseal a természetes szinezékek
gyartasa terén értékes ismeretekkel és
technoldgiai  felkésziiltséggel rendelkezik.
Ennek koszOnhetGen képes ra, hogy stabil,
vibrald szineket gyartson a legkilonfélébb
alkalmazasi teriiletekre.

Az Overseal az élelmiszerszinezékek gyartasa teriletén szerzett tébb mint 30 éves
tapasztalattal az édességek, uditSitalok és mas élelmiszerek elkészitéséhez a szintetikus
szinezékek helyett kit(in6 tulajdonsagu természetes szinezékek széles valasztékat kinalja.

A szintetikus szinezékeknek gyakran vannak olyan arnyalatai, melyeket nem lehet
egyetlen pigmenttel helyettesiteni. Néha két vagy harom természetes pigment keveréke
szilkséges ahhoz, hogy megfelel6, versenyképes alternativat kindljunk a szintetikus
szinezékekkel szemben.




Jellemz6 példak szintetikus szinezékek helyettesitésére

Szintetikus szinezék

Példa alternativ, természetes eredetii
szinezékekre

Példa alternativ szinez6
élelmiszerekre

| Tartrazine (E102)

Kurkumin (E100) vagy Lutein (E161b)

Kurkuma vagy safranyos szeklice

| Quinoline Yellow (E104)

Kurkumin (E100)

Kurkuma

Sunset Yellow (E110)

Paprika (E160c)

Paprika

Azorubine/carmoisine
(E122)

Cékla (E162) + karotin (E160a) keverék
Karmin (E120) + karotin (E160a) keverék
Voroskaposzta (E163) + karminsav (E120) keverék

Cékla + sargarépa keverék

Amaranth (E123)

Cékla (E162) vagy karmin (E120) vagy
vOroskaposzta (E163) + karminsav (E120) keverék
Feketerépa (E163) vagy retek (E163)

Cékla
Feketerépa vagy retek

Ponceau 4R (E124)

Cékla (E162) + karotin (E160a) keverék
Voroskaposzta (E163) + karminsav (E120) keverék
Feketerépa (E163) vagy retek (E163)

Cékla + sargarépa keverék
Feketerépa vagy retek

Allura Red (E129)

Cékla (E162) + karotin (E160a) keverék
vOroskaposzta (E163) + karminsav (E120) keverék

Cékla + sargarépa keverék

Green S (E142)

Réz-klorofillin (E141)

Spenoét vagy csalan

Brown HT (E155)

Karamell (E150d) + cékla (E162) keverék

Karamellizalt cukorszirup + cékla

keverék

’ Brilliant Black (E151) ‘ NGvényi szén (E153) ‘ Feketerépa + spendt keverék

Néhany esetben megkérdbjelezték a természetes eredetli szinezékek stabilitdsat. Megfelel6 technoldgiaval és
példaul természetes antioxidansok alkalmazasaval novelhetd a karotinoidok, a paprika és a lutein stabilitasa.
Ezek a szinezékek mar eredményesen hasznalhatok édességek, liditbitalok és mas élelmiszerek elkészitéséhez.

Az Overseal természetes eredet(i szinezékeinek tobbsége 9-12 hdnapos mindségmegdrzési idével rendelkezik.

A természetes eredet(i szinezékek és szinez6 élelmiszerek el6nye, hogy természetes alternativat nydjtanak a
szintetikus szinezékekkel szemben. Az utdbbi néhany évben nagy erdkkel folyt ezeknek a termékeknek a
kutatdsa és fejlesztése. Ma mar nem kétséges, hogy az ipar képes megoldast adni mindegyik szintetikus
szinezék helyettesitésére. Bar a természetes alternativaknal megfigyelt szinarnyalat nem minden esetben
teljesen azonos a szintetikus megfelelGkével. A természetes szinezékek kétségtelen el6nye, hogy
egészségesek, mentesek a sziikségtelen kemikaliaktdl és a késztermékben kitlinG a stabilitasuk.

Az Overseal jé alapokkal rendelkezik és mindent megtesz azért, hogy a dinamikus piac jovObeli trendjeinek
megfeleljen. Az egész vilagot behdldzo terjeszt6i haldzattal és a névekvd piac teriiletén stratégiailag pozicionalt
iroddinkkal, kreativ és felkésziilt fejleszté csapatunkkal alkalmasak vagyunk ra, hogy akar az On étletét is
praktikus, jél m(ikod6 szinezék megoldassa valtoztassuk.

Mi az Oversealnél a technikai innovaciora, a mindségre és az lgyfelek tdmogatasara Gsszpontositunk, célunk
az Ugyfelek elvarasainak mindig megfelelni, sét tullépni azokon.
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Overseal Natural Ingredients Ltd
Tel: +44 (0) 1283 224221

Email: colours@overseal.com

Web: www.overseal.com

part of the Natraceutical Group (jJ
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