Viniflora® SYMPHONY. ...

Termékismerteto

Leiras A Saccharomyces cerevisiae és a Kluyveromyces thermotolerans torzsek egyedi
keveréke, az egyes torzseket 80:20 aranyban tartalmazza. A Chr. Hansen kevert
élesztokulturai segitségével biztonsagos, megbizhatdé alkoholos fermentaciot
érhetiink el, voros- és fehérboroknal egyarant, a bor aromajanak és izének
kiteljesedése mellett.

A fenti non-Saccharomyces torzsek kivalasztasanal a legfontosabb szempont a bor
izére, komplexitasara, a ,,mouthfeel”-re gyakorolt hatas volt. A SYMPHONY.nsac
élesztével fermentalt mustbol megfigyelten joval Gsszetettebb karakterd bor késziil,
mint tiszta Saccharomyces élesztével.

Symphony.nsac élesztével az alkoholos fermentacié soran nagyon kevés SO,
termelddik, ami lehetévé teszi, hogy a malolaktikus fermentacio is konnyen
végbemenjen Viniflora® baktériumkultaraval.

Alkalmazas A SYMPHONY. .. terméket liofilezett formaban készitik el, amit felhasznalas el6tt
rehidratalni és aktivalni kell, csak ezutan lehet a borhoz adni, az aktiv szaritott
éleszt6khoz hasonlo eljarassal.

A SYMPHONY. . lehet6vé teszi a biztonsagos alkoholos fermentaciot voros és fehér
sz6l6leveknél. A kultura toleralja a 17% vol alkoholszintet. A SYMPHONY. s, nagyon
alacsony szinten termel SO,-t és ill6 savakat.

Haszndlata mindazokhoz a voros- ill. fehérborfajtdkhoz javasolt, ahol megbizhatd
alkoholos fermentdciot szeretnénk elérni, és a bor komplexitdsa is fontos:

e Merlot e Chardonnay
e (Cabernet sauvignon e Riesling
e Shiraz e Sauvignon Blanc
e Carignan e Pinot Gris
e Pinot Noir ¢ Pinot Blanc
e Grenache
e Temphanillo
e Zinfandel
e Petit Shiraz

Hasznalati 1. Rehidratalas

utmutaté Adjuk az éleszt6t klormentes csapvizhez, 1:10 aranyban.

(25-30°C). Legalabb 10 percig hagyjuk, hogy az éleszt6 felszivja a vizet, majd Gjra
keverjiik el, hogy egy homogén szuszpenziot kapjunk.

2. Aktivalas
Keverjlink a szuszpenziohoz kénmentes szélémustot 1:3 aranyban. Hagyjuk allni a
keveréket kb. 20 percig.
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3.Akklimatizalas
Ha mar kis buborékok latszanak az éleszt6/must keverék feliileten, az éleszt6t
alaposan keverjiik be az erjeszteni kivant mustba.

Ha a must alacsony hémérsékleti (10-15°C), gy az éleszt6-must szuszpenzid
hémérsékletét fokozatosan allitsuk be 20°C-ra, miel6tt hozzaadjuk a musthoz.

Adagolas Ajanlott adagolasa: egy 500 g-os tasak atlagos koriilmények kozott 35-50 hl-hez,
kedvezétlen paraméter(i mustoknal 25-35 hl-hez.

Technikai adatok

Hémeérséklet: tiiréshatar 10-32°C
optimalis 15-28°C
pH minimum* 3.2

s
SO, tirés 30 ppm z(zasnal

Maximalis alkoholszint* 17.0 % vol

Cukor / Alkohol termelés 17.7 g /vol %

Glicerol termelés kb. 5-8 g/l

Tarolas és eltarthatosag A szaritott éleszt6 +5°C-on tarolva a gyartas

idejétol szamitott 24 honapig tarthato el. A tasak
felnyitasa utan a tartalmat azonnal fel kell

hasznalni.
Megjelenés Vilagosbarna szint granulatum
Csomagolas Aluminium fdlia tasakok. (vakuumfdlia)

*Megjegyzés: Tobb gdtlo tényezé kombindcidjdnak negativ hatdsa van. Az egyes értékek csak akkor érvényesek, ha a tobbi koriilmény kedvezé.

Csomagolas Csomagolasi méret Termékszam

1x 500 g 673453
Technikai Chr. Hansen vilagszerte miikodé kirendeltségei, személyzete és technoldgiai
szolgaltatas kozpontja felvilagositassal, tanacsokkal all rendelkezésiikre

Az itt kozzétett informaciok legjobb tudasunk szerint helyesek és pontosak. Mindazonaltal nincs biztositék, garancia az esetleges
szabadalomsértésrol. Ezeket az informaciokat johiszemuen kizardlag az 6n figyelmébe és tajékoztatasa céljabol tettiik kozzé.
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